[image: image1.jpg]Fundusze
Europejskie
Program Regionalny

;" Pomorze
"é Zachodnie

Unia Europejska
Europejski Fundusz Spoteczny

*

* %

*
* 4k

* o %




Powiat Świdwiński realizuje projekt dofinansowany z Funduszy Europejskich

„Zdobyć zawód a nie być zawiedzionym”

Celem projektu jest podniesienie jakości oferty kształcenia i szkolenia zawodowego 

oraz wzbogacenie oferty edukacyjnej 4 szkół ponadgimnazjalnych z terenu Powiatu Świdwińskiego w okresie 2018-2022, wyposażenie 165 uczniów (105 dziewcząt) i 10 nauczycieli (5 kobiet) w 2 zespołach szkół ponadgimnazjalnych 

w kwalifikacje zawodowe i kompetencje ogólne pożądane na rynku pracy

Numer umowy o dofinansowanie: RPZP.08.06.00-32-K029/17-00


Załącznik nr 2
WZÓR UMOWY

w dniu ………………2022 r. pomiędzy:

Powiatem Świdwińskim, ul. Mieszka I 16, 78-300 Świdwin, zwanym w dalszej treści umowy „Zamawiającym”, reprezentowanym przez Zarząd Powiatu w imieniu, którego działają:

Mirosław Majka – Starosta

Zdzisław Pawelec – Wicestarosta

a

.....................……………………………………………………………………………………………………….……………………………………………………………………………….

zwanym dalej Wykonawcą,

w wyniku wyboru wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia prowadzonym według zasady konkurencyjności, zgodnie z Wytycznymi w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Społecznego oraz Funduszu Spójności na lata 2014-2020 z dnia 21 grudnia 2020 r. r., została zawarta umowa o następującej treści.

§ 1.

1. Zamawiający zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania zadanie polegające na „Organizacja warsztatu zdrowego żywienia” zgodnie z wymaganiami zawartymi w zapytaniu ofertowym (ZP.271.6.2022) oraz ofertą Wykonawcy stanowiącymi integralną część umowy.
2. Przedmiot umowy obejmuje:
Zamówienie dotyczy usługi przeprowadzenia warsztatu zdrowego żywienia dla grupy 30 uczennic/uczniów Zespołu Szkół Rolniczych CKZ im. S. Żeromskiego w Świdwinie – uczestniczek/uczestników projektu „Zdobyć zawód a nie być zawiedzionym” oraz przygotowanie wraz z uczestniczkami/uczestnikami 300 porcji degustacyjnych dań. Warsztat odbędzie się w dniu 5 kwietnia 2022 roku, w godzinach od 9:00 do 13:00, w kuchni Zespołu Szkół Rolniczych CKZ w Świdwinie, przy ul. Szczecińskiej 88. 
Menu: 
· 300 porcji przystawki, np. sałatka lub kanapki
· 300 porcji dania obiadowego, np. zupa lub makaron z warzywami, itp. 
· 300 porcji deseru, np. koktajl owocowy/warzywny 

§ 2.

1. Obowiązki Wykonawcy obejmują w szczególności:

1) Dystrybucja potraw odbywa się przy pomocy zastawy jednorazowej, którą zapewnia Wykonawca. 

2) Wykonawca zobowiązany jest do dystrybucji przygotowanych potraw w sposób zapewniający zasady higieny, zgodnie z obowiązującymi przepisami.

3) Wykonawca zapewnia personel w liczbie gwarantującej sprawne przygotowanie posiłków w formie warsztatów, w tym gwarantuje udział co najmniej 1 kucharza.

4) Personel, w tym co najmniej 1 kucharz ma obowiązek poprowadzić warsztat zdrowego żywienia dla grupy uczestniczek/uczestników, podczas którego uczestniczki/uczestnicy przygotują po 300 porcji przystawki, dani głównego, deseru, a następnie wydadzą dania. W trakcie warsztatu Wykonawca ma obowiązek przekazać uczestniczkom/uczestnikom wiedzę na temat sposobu przygotowywania zdrowych i zbilansowanych posiłków, sposobu wyboru składników, wykorzystania produktów w taki sposób, aby nie marnować żywności. 

5) Organizacja i uzyskanie stosownych decyzji/pozwoleń niezbędnych do wykonania przedmiotu zamówienia należy do obowiązków Wykonawcy.

6) Wykonawca ma obowiązek zapewnić pojemniki na resztki pokonsumpcyjne oraz odpady.

7) Posiłki muszą być podawane w taki sposób by nie wystygły w trakcie podawania.

8) Wszystkie produkty powinny być świeże i najwyższej jakości, z zachowaniem zasad zdrowego odżywiania.

9) Usługa obejmuje również transport w obie strony wyposażenia, osób i produktów, wykorzystywanych przez Wykonawcę w trakcie świadczenia usługi oraz usunięcie pozostałych resztek posiłków i pozostałych naczyń z miejsc spotkań − całkowite sprzątnięcie.

10) Osoby podające posiłki muszą posiadać aktualną książeczkę zdrowia, dopuszczającą do kontaktu z żywnością.

11) Zamawiający zapewnia wyposażoną w sprzęt gastronomiczny kuchnię – warsztaty szkolne. Koszty podłączenia i zużycia energii elektrycznej ponosi Zamawiający zgodnie z ustaleniami z właścicielami urządzeń.

12) Zamawiający zastrzega sobie prawo zmiany terminu wykonania usługi z co najmniej 5-dniowym wyprzedzeniem.

§ 3.

1. Zamawiający zapewnia wyposażoną w sprzęt gastronomiczny kuchnię – warsztaty szkolne. 
2. Koszty podłączenia i zużycia energii elektrycznej ponosi Zamawiający zgodnie z ustaleniami z właścicielami urządzeń
§ 4.
1. Za wykonanie całego przedmiotu umowy Zamawiający zapłaci Wykonawcy  wynagrodzenie ryczałtowe w rozumieniu art. 632 k.c. 
2. Wynagrodzenie o którym mowa w ust. 1 wynosić będzie  ……………….…..….. zł brutto (słownie: …………………………………………………………. ), w tym VAT…….% .
3. Zamawiający zapłaci Wykonawcy  wynagrodzenie  przelewem bankowym  na konto wskazane w treści faktury w terminie 14 dni od daty doręczenia prawidłowo wystawionej  faktury.
4. Zamawiający oświadcza, że jest podatnikiem podatku od towarów i usług (VAT) i jest uprawniony do otrzymywania faktur VAT. 
5. Wykonawca oświadcza, że w zakresie prowadzonej działalności jest podatnikiem podatku od towarów i usług (VAT) i jest uprawniony do wystawiania faktur VAT.
6. Zamawiający i Wykonawca posługują się następującymi numerami identyfikacji podatkowej (NIP):

Zamawiający  –  672-17-22-985
Wykonawca    – ………………….

7. Faktura winna obejmować dane:
Nabywca: 






Płatnik:

Powiat Świdwiński 





Starostwo Powiatowe w Świdwinie 

ul. Mieszka I 16 





ul. Mieszka I 16
78-300 Świdwin  





78-300 Świdwin
NIP: 672-17-22-985

§ 5.
1. W przypadku niewykonania usługi w terminie, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 20% wynagrodzenia, o którym mowa w §4 ust.2.

2. W przypadku nienależytego wykonania usługi Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 15% wynagrodzenia, o którym mowa w § 4 ust.2 za każdy przypadek nienależytego wykonania usługi.

3. W przypadku niewykonania usługi w terminie Zamawiający może odstąpić od umowy bez wyznaczenia dodatkowego terminu do wykonania przedmiotu umowy. 

4. Wykonawca, w przypadku odstąpienia Zamawiającego od umowy, zapłaci karę umowną w wysokości 20% wynagrodzenia, o którym mowa w § 4 ust.2.

5. W przypadkach uzasadnionych rozwiązanie umowy jest możliwe za porozumieniem stron.
6. Zarówno w przypadku zwłoki, jak i odstąpienia od umowy, Zamawiający niezależnie od kar umownych może dochodzić od Wykonawcy odszkodowania na ogólnych zasadach odpowiedzialności kontraktowej, przewyższających kary umowne.

7. Zamawiający zastrzega sobie prawo potrącania kar umownych i innych należności wynikających z umowy z faktury VAT/rachunku Wykonawcy.

8. Wykonawca oświadcza, iż upoważnia zamawiającego do potrącenia z należnego mu wynagrodzenia  kar umownych naliczonych przez Zamawiającego.

9. Strony mogą dochodzić odszkodowania przewyższającego wysokość zastrzeżonych kar umownych.

§ 6.

1. Przedstawicielem Zamawiającego upoważnionym do kontaktu z Wykonawcą w sprawie realizacji umowy jest: ………………………………………………….…..
2. Osobą odpowiedzialną za prawidłową realizację przedmiotu umowy z ramienia Wykonawcy jest -………………………………………………………………………… .

3. Zmiana osoby, o której mowa w ust. 2, w trakcie realizacji przedmiotu niniejszej umowy, wymaga pisemnego zgłoszenia przez Wykonawcę i nie wymaga aneksu do niniejszej umowy. 

§ 7.

1. Wszelkie zmiany umowy, a także oświadczenie o odstąpieniu od umowy lub o jej rozwiązaniu wymagają zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności.
2. W sprawach cywilnych nieuregulowanch umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.
3. Rozstrzyganie ewentualnych sporów nastąpi w sądzie właściwym dla siedziby Zamawiającego.
4. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach – 1 dla Zamawiającego i 1 dla Wykonawcy.
WYKONAWCA:



                                      ZAMAWIAJĄCY:

Sporz.: J. Mlak
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